
12 Unidades por: R$49,90

CASQUINHA DE BACALHAU E DE SIRI

PORÇÃO MINI BOLINHO DE BACALHAU

COUVERT (POR PESSOA)

LINGUIÇA PORTUGUESA AO VINHO

(Enchido Típico Português a base de Massa de Pão Italiano,
Carne Suína e Alho)

Por: R$39,90/Un.

(Cozida no Vinho Tinto) 

Por: R$39,90/Un.

(Patê de azeitonas, berinjela em conserva , azeitonas chilenas e
portuguesas e cesta de pães) 

Por: R$14,90

BOLINHO DE BACALHAU

CALDO VERDE INDIVIDUAL

ENTRADAS

ALHEIRA DE MIRANDELA

(Acompanha Molho de Alho)

Por: R$12,50/Un.

Por: R$16,90/Un.

Por: R$29,90



Todos os pratos acompanham bolinho de bacalhau
e doce português. Por apenas: R$89,90

Caso o pedido seja apenas do prato,
sem a entrada e a sobremesa, será cobrado R$69,90

Acompanha batata à dorê
e arroz branco.

Acompanha batata à dorê,
molho especial da casa

e arroz branco.

BACALHAU
À ESPANHOLA

PRATOS EXECUTIVOS

BACALHAU
À PORTUGUESA

Acompanha cebola cozida,
batata sauté, ovos cozidos,

brócolis e arroz branco.

BACALHAU
GOMES DE SÁ



Todos os pratos acompanham bolinho de bacalhau
e doce português. Por apenas: R$89,90

Caso o pedido seja apenas do prato,
sem a entrada e a sobremesa, será cobrado R$69,90

Acompanha batata à dorê,
brócolis, molho especial da

casa e arroz branco.

BACALHAU
GRELHADO

Acompanha batata à
dorê, brócolis e arroz

branco.

BACALHAU
ZÉ DO PIPO

Escolha 2 acompanhamentos
Opções: bolinho de bacalhau,

ovo cozido ou frito,
batata à dorê, arroz branco e

brócolis

ALHEIRA
DE MIRANDELA

PRATOS EXECUTIVOS



BACALHAU À ESPANHOLA

BACALHAU GRELHADO 

BACALHAU GOMES DE SÁ

Tempo aproximado de preparo: 40 minutos

BACALHAU AO VINHO DO PORTO

BACALHAU AO LEITE DE COCO

2 Pessoas R$ 189,90
3 Pessoas R$ 265,00
4 Pessoas R$ 339,90 

Tempo aproximado de preparo: 20 minutos

2 Pessoas R$ 139,90
3 Pessoas R$ 209,90
4 Pessoas R$ 279,90

Posta de bacalhau cozida e refogada no molho de azeite
com pimentões, tomates, grãos de bico e batatas em cubos.

Posta de bacalhau grelhada ao ponto. Acompanha:
brócolis no azeite e batata à dorê, decorado com

lâminas de alho frito, azeitonas pretas e cheiro verde.

Lascas de bacalhau refogadas no puro azeite com batatas
e cebolas. Decorado com ovos cozidos, lâminas de alho
frito, azeitonas pretas e cheiro verde.

Tempo aproximado de preparo: 20 minutos

2 Pessoas R$ 149,90
3 Pessoas R$ 229,90
4 Pessoas R$ 298,90

PRATOS À LA CARTE

2 Pessoas R$ 199,90
3 Pessoas R$ 265,00
4 Pessoas R$ 359,90

Posta de bacalhau cozida, levada ao forno com creme
preparado a base manteiga, cebolas, vinho do porto e

requeijão, gratinado com queijo parmesão ralado

Tempo aproximado de preparo: 40 minutos

Posta de bacalhau, batatas e cebolas cozidos no leite de
coco, com um toque de páprica picante.

Decorado com cheiro verde e azeitonas pretas.
 2 Pessoas R$ 189,90

3 Pessoas R$ 265,00
4 Pessoas R$ 339,90 

Tempo aproximado de preparo: 40 minutos



BACALHAU A QUINTA DO MINHO

BACALHAU AO FORNO

2 Pessoas R$ 179,90
3 Pessoas R$ 252,90
4 Pessoas R$ 329,90

2 Pessoas R$ 199,90
3 Pessoas R$ 265,00
4 Pessoas R$ 359,90 

Posta de bacalhau cozida. Acompanha batatas, cebolas
e ovos em rodelas. Coberta com molho de tomates.

Decorado com azeitonas pretas e cheiro verde.

PRATOS À LA CARTE

BACALHAU À MODA PORTUGUESA

Tempo aproximado de preparo: 30 minutos
Posta de bacalhau cozida, acompanha batatas cozidas,
cebolas cozidas, ovos cozidos e brócolis no azeite, decorado
com lâminas de alho cru, cheiro verde, azeitonas pretas
e tempero especial da casa a base de alho e vinagre.

2 Pessoas R$ 199,90
3 Pessoas R$ 265,00
4 Pessoas R$ 359,90

Tempo aproximado de preparo: 40 minutos

Posta de bacalhau cozida com molho a base de manteiga,
cebolas e alcaparras flambadas no conhaque, coberto com
purê de batatas, gratinado com queijo parmesão ralado.

Tempo aproximado de preparo: 40 minutos

TALHARIM À BRÁS
Massa fresca tipo talharim refogado no puro azeite com

lascas de bacalhau, alho, cebola e tomate sem pele.
Decorado com tomate cereja, salsinha e azeitonas pretas.

 
 

2 Pessoas R$99,90

Posta de bacalhau grelhada e coberta com molho de
pimentão vermelho moído e cebolas. 

Acompanha: batata a dorê e brócolis no azeite.
 
 

2 Pessoas R$ 189,90
3 Pessoas R$ 265,00
4 Pessoas R$ 339,90 

BACALHAU AO ZÉ DO PIPO

Tempo aproximado de preparo: 20 minutos



ARROZ COM BRÓCOLIS
Por: R$23,90

BATATA FRITA
Por: R$26,90

Por: R$23,90
BRÓCOLIS

GUARNIÇÕES E PORÇÕES

ARROZ BRANCO
Por: R$19,90

BATATA À DORÊ
Por: R$26,90



CREME DE PAPAIA
Por: R$23,90

TORTA HOLANDESA
(FATIA)

Por: R$16,90

SOBREMESAS

Por: R$16,90

SORVETE DE CREME
(2 BOLAS)

PETIT GATEAU
Por: R$23,90



GRACINHA DE CASCAIS

QUINDIM

GRACINHA DE CASCAIS

PASTEL DE COIMBRA

TORTA DE NOZES
Por: R$14,90

DOCES PORTUGUESES

PASTEL DE SANTA CLARA

PASTEL DE BELÉM
Por: R$14,90

Por: R$14,90

Por: R$14,90

Por: R$14,90

Por: R$14,90

Por: R$14,90



Suco Natural (Laranja e Limão)                                        R$12,90

                          Suco de Uva Integral                                                             R$14,90

Água (com gás ou sem gás)                                                   R$6,50

                          Café Expresso                                                                            R$5,30

Tinto Seco ou Suave                                                                 R$19,90

Branco Seco ou Suave                                                             R$19,90

Coca-Cola comum e Coca-Cola zero                                R$7,90

Guaraná Antárctica/Guaraná Antárctica Zero          R$7,90

H2OH, Citrus e Tônica                                                          R$9,90

Cerpa                                                                                            R$14,90

Heineken 330ml                                                                      R$12,00

Heineken 600 ml                                                                     R$19,90

BEBIDAS

TAÇAS DE VINHO

CERVEJAS

SUCOS

ÁGUA E CAFÉ

REFRIGERANTES



Grappa e Bagaceira                                                                 R$25,00

Ginginha                                                                                      R$22,00

Vinho do Porto                                                                          R$19,90

Red Label                                                                                     R$25,00

Black Label                                                                                 R$35,00

“43”                                                                                               R$29,90

Amarula                                                                                       R$19,90

Drambuie                                                                                    R$29,90

Cointreau                                                                                    R$25,00                                          

Caipirinha de Vodka Nacional                                           R$25,90

Caipirinha de Vodka Importada                                        R$35,90

DOSES

WHISKY

LICORES

DRINKS


